
UNSERE SPEISENKARTE VOM 10. – 18.01.2026  

RESTAURANT UND ABHOLSERVICE 
 

VORSPEISEN UND SALATE 

Klare Rinder-Hühner-Brühe mit Einlage 5.90 

Bruschetta - Kräuterbaguette // Tomaten & Zwiebeln // Olivenöl & Balsamico veg. 6.90 

Großer gemischter Salat // Senfdressing 17.90 

als Topping: in Zitronenbutter gebratene Würfel vom Lachsfilet 

Gemischter Beilagen-Salat mit Senfdressing veg. 5.90 

HAUPTGERICHTE 

Rosa gebratenes Rumpsteak // hausgemachte Pfeffersauce // Pommes-Frites 28.90 

Es wird wild! Zartes Hirschgulasch 26.90 
Steinpilz-Sauce // Rotkohl // hausgemachte Spätzle 

„Fischpfanne“ 25.90 
gebratenes Lachs- und Kabeljaufilet // Gemüse-Risotto 

„Wiener Schnitzel“ 24.90 
zwei dünne panierte Schnitzel vom Kalb // Zitrone & Preiselbeeren // Pommes-Frites 

Kalbslebergeschnetzeltes // Pfifferling-Sauce // Bratkartoffeln 24.90 

Hausgemachtes großes Rösti // Medaillons vom Schweinefilet 24.90 
auf Blattspinat mit Camembert überbacken 

Rheinischer Sauerbraten vom Rind // Kartoffelklöße // Rotkohl 23.90 

Deftiger Grünkohl // Mettwurst // Bratkartoffeln 16.90 

Regional: „Cordon bleu“ 17.90 
großes, mit Schinken & Käse gefülltes Schnitzel vom Eifeler Landschwein // Pommes-Frites 

Der Klassiker: Zwei kleine Rahmschnitzel vom Schwein 16.90 
in Rahmsauce // hausgemachte Spätzle 

 

DESSERT VEG. 
Bayrisch Creme mit Heidelbeeren -im Glas serviert- 6.90 

Mascarpone-Creme … -im Glas serviert- 6.90 

GUTEN APPETIT! 
Vielen Dank für Ihre Bestellungen! 

Bestellungen via Internet, telefonisch oder per Whatsapp unter 02335 / 60708 ! 
Bei Fragen zu Zusatzstoffen oder Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können 

oder deren Dokumentation, fragen Sie bitte unsere MitarbeiterInnen! Vegetarische Alternativen auf Anfrage! 


