
UNSERE SPEISENKARTE VOM 02. – 05. MAI 2024 

RESTAURANT UND ABHOLSERVICE 
 

VORSPEISEN 

Saisonal: Spargel-Creme-Süppchen mit Sahnehaube veg. 5.90 

Fruchtige Kirschtomaten // Mozzarella 8.90 
// Basilikum-Pesto // Rucola-Salat // Kräuterbaguette veg. 

Gemischter Beilagen-Salat mit Senfdressing veg. 5.90 

HAUPTGERICHTE 

½ Pfund deutscher Spargel // Salzkartoffeln // Sauce Hollandaise // gemischter Schinken 
24.90 

Argentinisches Rinderfilet 34.90 
hausgemachte Pfeffersauce // Speckböhnchen // Pommes-Frites 

Rosa gebratenes Rumpsteak // hausgemachte Kräuterbutter // Pommes-Frites 26.90 

Kalbsleber „Berliner Art“ 24.90 
geschmorte Zwiebeln & Apfelspalten // Kalbsjus // Kartoffelpüree 

Filet von der Fjord-Forelle -Wildfang- 24.90 
schonend in der Pfanne gegart // Blattspinat // Kartoffelpüree 

Zarter Braten vom Iberico-Schwein // Pflaumen-Sauce // Bratkartoffeln 20.90 

Klassisch: „Krüstchen“ 17.90 
Schnitzel auf Toast // Schmorzwiebeln // Spiegelei // Salatbeilage 

Hausgemachte Frikadelle // bunte Pfeffersauce // Bratkartoffeln 15.90 

Großer gemischter Salat // Senfdressing // gebratene Streifen vom Schweinefilet // in 

Honig gebratene Walnüsse 17.90 

Vegetarisch: Tagliatelle - Bandnudeln 16.90 

 leichte Kräutersauce & gebratener grüner Spargel // Parmesan 

Zwei kleine Rahmschnitzel 16.90 
vom Schwein in Rahmsauce dazu hausgemachte Spätzle 

DESSERT VEG. 

Fruchtig! Erdbeerbecher – Frische Erdbeeren // Vanille-Eis // Schlagsahne 6.90 

Nussig! Nussbecher – Vanille- und Nuss-Eis // kandierte Nüsse // Schlagsahne 6.90 

GUTEN APPETIT! 

Vielen Dank für Ihre Bestellungen! 

Bestellungen via Internet, telefonisch oder per Whatsapp unter 02335 / 60708 !  
Bei Fragen zu Zusatzstoffen oder Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen 
können oder deren Dokumentation, fragen Sie bitte unsere MitarbeiterInnen! Vegetarische Alternativen auf Anfrage! 


