UNSERE SPEISENKARTE VOM 10. - 14. APRIL 2024
RESTAURANT UND ABHOLSERVICE

VORSPEISEN

SpargeI-Creme-Sﬁppchen mit Sahnehaube veg. 5.90
Bruschetta - Krauterbaguette // Tomaten & Zwiebeln // Olivendl & Balsamico veg. 6.90

Gemischter BeiIagen-SaIat mit Senfdressing veg. 5.90

HAUPTGERICHTE

% Pfund deutscher Spargel // salzkartoffeln // Sauce hollandaise // gekochter Schinken
24.90

JFischpfanne® - Lachs- und Kabeljaufilet im Reisrand // Kréuter-Dillsauce 22.90
Rinder-Hiuft-Steak // geschmorte Champignons & Zwiebeln // Pommes-Frites 24.90
Rosa gebratenes Rumpsteak // Pfeffer-Cognac-Sauce // Pommes-Frites 26.90

Gebratene Kalbsleber ,Berliner Art" - 24.90
Kalbsjus // Apfelspalten & Schmorzwiebeln // Kartoffelpuree

Zwei Medaillons vom Schweinefilet in Steinpilz-Rahm-Sauce 24.90
Broccoli // Kroketten

Grof3er bunter Salat // senfdressing // gebratene Krautergarnelen 17.90
Uberbackenes Putensteak // Ananas & Pfirsich & Kise // Curry-Reis 18.90

Zwei kleine Rahmschnitzel 16.90
vom Schwein in Rahmsauce dazu hausgemachte Spatzle

DESSERT vea.

Der Klassiker! Vanille-Eis & heiRen Kirschen dazu Schlagsahne 6.90

Fruchtig leichtt Heidelbeer-Mascarpone-Creme -im Glas serviert- 5.90

GUTEN APPETIT!

Vielen Dank fiir lhre Bestellungen!

Bestellungen via Internet, telefonisch oder per Whatsapp unter 02335 / 60708 !
Bei Fragen zu Zusatzstoffen oder Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffen die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen oder deren Dokumentation, fragen Sie bitte unsere Mitarbeiterinnen! Vegetarische Alternativen auf Anfrage!




